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Antipasti / Vorspeisen

; |

. VITELLO TONNATO #27¢62 gy | LPOE r

: Diinn aufgeschnittenes Kalbfleisch auf Thunfischcreme "~

i

' CARPCCIO DI SALMONE #° 3N 13,50€

i Lachscarpaccio mit Zitrone, Olivendl, Schnittlauch und Rucola S £

L CARPACCIO DI MANZO &+ 12,50¢€

: Rohes Rindfleisch mit Zitrone, Olivenol, Parmesan und Rucola _ ,}:'"'-—

[ ANTIPASTO ALL’ [TALIANA 5o I3t ;

g Auswahl an Aufschnitt und Kase '

. CAPRESE ¢ /) 9,50€

: Mozzarella mit Tomaten und Basilikumcreme P

t TRIS DI BRUSCHETTE 5+ 8,90¢ -

¢ Gebackenes Brot mit gegrilltem Gemdse | frischen Tomaten und Rucola | "

Lachs, frischen Tomaten und Rucola

| Late | Salate :'

L s / o :

; ‘ 7 ;

| INSALATA MISTA 2,70€ :

i Gemischter Salat
INSALATA FITNESS #i17 11,20€
Gemischter Salat mit Champignons | Hdhnchenstreifen | Sojasof3e | Ananas !

:

INSALATA NIZZARDA #7:0 10,20€

Gemischter Salat mit Vorderschinken | Ei | Oliven | Peperoni | Thunfisch
Mais | Mozzarella Fior di Latte

INSALATA GOURMET #oc

Gemischter Salat mit Garnelen | Balsamico
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| SPAGHETTI CARBONARA ITALIENISCHE ART #¢® 8 ,90€ -
Ei [ Speck . i
. TAGLIATELLE AL SALMONE CON PESTO DI RUCOLA ##¢06 11,90€ ‘
! Lachs [ Rucolapesto
i
. TAGLIATELLE SCAMPI 4 5™ 12,90€
Garnelen " X A
i e 3\ -
' SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE #200 ) 12,90€ 2
i Meeresfriichte By s Lt
¢ SPAGHETTI BOLOGNESE 250 - 8,90€
; HackfleischsofBe >
| SPAGHETTI NAPOLI 7##4 7,90€
Tomatensol3e
SPAGHETTI AGLIO E OLIO * P 7,90€
. Knoblauch | Ol | knuspriges Brot ‘f‘";j ”,‘i:\.
o L
W A
RIGATONI ALL AMATRICIANA 248460 1 4 ?,508
* Tomatensof3e | 0005 Y
f RIGATONI ARRABBIATA 2##450 8,50€
,, TomatensoBe | scharf, knoblauch
RIGATONI AL FORNO 244670751 8,90€ i
TomatensoBe [z 0 0005 .
RIGATONI 4 FORMAGGI #¢ 9,20€
vier verschiedene Késesorten i
LASAGNA CITTA BIANCA ¢ 11,50€
Lachs | Zucchini | schwarzer Pfeffer | Sahne R AN
LASAGNA CLASSICA ##cos eyl 10,206 g

Hackfleisch | BéchamelsofBe | mit Kése lUberbacken

PARMIGIANA DI MELANZANE ¢c24s

Gebackene Aubergine | Tomate | Mozzarella
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VELLUTATA DI POMODORQO 2##
Tomatensuppe

CREMA DI FUNGHI E CIPOLLOTTI w2
Champignonscremesuppe mit Friihlingszwiebeln

CREMA DI VERDRUE 2
Gemlisecremesuppe

P[J’L&E’// Pinsa
il g g ERITR A N e | §  890¢
Tomaten | Mozzarella W\ P 2 LW

PINSA FUNGHI 2+c YO\ go0e

Tomaten, Mozzarella, Frische Champignons

PINSA DIAVOLA CON PEPERONI #2755 LB 9906

Tomaten, Mozzarella, Scharfe, Salami, Peperoni

PINSA PORCINI GORGONZOLA E NOC| -+ 12,90

Mozzarella, Steinpilze| Gorgonzola | Walniisse

PINSA PARMA Az8c

Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken | Rucola | Parmesan 2

PINSA ORTOLANA z846

Tomaten, Mozzarella, Verschiedenes Gemiise

11,50

PINSA 4 FORMAGG| terEGH

vier verschiedene Kasesorten 10,90

PINSA TRICOLORE ¢
Tomaten, Mozzarella, Biiffelmozzarella | Kirschtomaten | Basilikum 13,90

PINSA CITTA BIANCA ~s8o0
Mozzarella, Lachs | Frischkase | Friihlingszwiebeln 13,90

PINSA GIALLETTA ~ac2s
Tomaten, Mozzarella, Kirschtomaten ,Graucherter Kése | Capocollo-Schinken 12,90
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Pinse | Pinsa

PINSA BRUSCHETTA ~¢
Frische Tomaten Rucola Parmesan|

PINSA MANHATTAN A-c-0- 12,50€

Mozzarella, thunfischcreme, Capocollo- Schinken

PINSA NUTELLA AH1-m 11,90€

nutella

PINSA TONNO E CIPOLLA aoc- 12 90

Tomaten, Mozzarella, Zwiebel, Thunfisch ' 4
PINSA AMATRICIANA &Aw2s 5% =8
Tomaten, Mozzarella, Zwiebel, Spek |
PINSA TIROLESE acm-2 12.90

Tozzarella, Spek, Scamorza, Champignons " -

PINSA 4 STAGIONI ez Vg
o7 T 10,90
E?’*J&,egn o\
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RISOTTO ALLO SCOGLIO ™2880F Mg sastlt)

Meeresfriichte

11,90€

RISOTTO Al PORCINI DI BOSCO
Waldsteinpilze

11,50€

RISOTTO AGLI SCAMPI 20

Garnelen

Dessert

12,50€

TIRAMISU 171446

PROFITTEROL sz

TARTUFO -

CIOKO SUFFLE
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Tasse Tee.

Tasse Kaffee ¢
Cappuccino '*6
Latte Macchiato ¢
Espresso '#¢

Doppio Espresso ¢
Espresso corretto 46
HeilRe Schokolade mit Sahne 26

Allohslfreie Getrinke

b
N
i
i
=
=
!
!
i
I
!
;
i

Wasser mit Kohlensaure 0,31 2,90€

Wasser still 0,31 2,80€

Cola "4 0,31 3,30€

’ 5 Cola Zero "8 0,3l 3,30€

: Fanta ' 0,31 3,30€

[ Cola Mix *1#? 0,3l 3,30€

dg Bitter Lemon 57 0,3l 3,20€

| Tonic Water 7 0,3l 3,20€
‘ Alkoholfreies Bier A

Alkoholfreies WeiBbier A

Safte 0,3l 3,70€
Orange | Apfel | Rhabarber | Maracuja [ Johannisbeere

Schorlen 0,3l 3,20€
Orange | Apfel | Rhabarber [ Maracuja | Johannisbeere

0,5l 3,80€
0,5l 3,70€

0,51 3,80€
0,5l 3,80€
0,51 3,80€
0,51 3,80€

0,51 3,90€
0,51 3,90€

0,51 3,70€

L ———r—

2,70€
2,30€
2,70€
2,70€
1,90€
2,60€
2,70€
2,90€

0,751 4,90€
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Helles vom Fass
HefeweilBbier vom Fass
Dunkles Bier
Bayrisches Pils

Radler &

Russ &%

Cola Weizen ™44
Leichtes WeiBBbier #
Urweil3bier #

Apéritiv

Apérol Spritz

Hugo

Negroni

Glas Prosecco

Campari Soda '

Campari Orange '

Martini Bianco oder Rot
Crodino (Alkoholfrei)

San Bitter Rosso (Alkoholfrei)

Spirituosen
4

Amaretto 28% '+
Averna 34% '
Ramazotti 30%
Sambuca 42% '
Limoncello 30%

Grappa 40%

0,3l 3,10€
0,3l 3,20€

0,331 3,50€

0,3 3,20€
0,3l 3,20€

0,251 5,30€
0,25| 5,30€
0,25 5,50€
0,10l 3,50€
4cl 4,20€
4cl 4,60€
4cl 3,90€
0,10l 3,70€
0,101 3,70€
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VINO ROSSO | ROTWEIN
Merlot D.O.C.

Monte Pulciano D.O.C.

Ripasso Della Valpolicella D.O.C.
Primitivo Di Manduria
Rotweinschorle

Lambrusco

VINO BIANCO | WEIBWEIN
Chardonnay I.G.T.

Lugana

Pinot Crigio
WeilBweinschorle

VINO ROSE | ROSEWEIN
Bardolino

B |

VINO ROSSO | ROTWEIN
Primitivo di Manduria D.O.C.

Ripasso Dela Valpolicella Veneton
Barbera D'Alba D.O.C. Superiore Piemunte

VINO BIANCO | WEIBWEIN

Lugana Cadefrati D.O.C. Lombardia
Roero Arneis D.O.C. Piemunte
Pinot Crigio

0,21 3,70€
0,21 3,70€
0,21 4,90€
0,2l 4,90€
0,25| 3,60€
0,21 3,70€

0,21 3,70€
0,21 4,90€
0,21 3,70€
0,25l 3,70€

0,21 3,70€

0,75| 28,90€
0,75| 29,90€
0,751 29,90€

0,75] 28,920€
0,751 27,90€
0,751 24,90€
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1 MIT FARBSTOFF 8 MIT SUBUNGSMITTEL
_ 2 MIT KONSERVIERUNGSSTOFF 9 PHENYLALANINQUELLE
' 3 MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL 10 GEWACHST
4 MIT GESCHMACKSVERSTARKER 11 MIT NITRITPOKELSALZ
t 5 GESCHWEFELT 12 MIT MILCHEIWEIB
f 6 GESCHWARZT 13 CHININHALTIG
: 7 MIT PHOSPHAT 14 KOFFEINHALTIG
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;
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| A GLUTENHALTIGES GETREIDE

i (namentlich al= Weizen (wie Dinkel oder Khorasan-Weizen) | a2 = Roggen | a3 = Gerste |
i a4 = Hafer | a5 = Kamut oder Hybridstdmme davon sowie daraus hergestellt Erzeugnisse)

B KREBSTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
C EIER UND EIERZEUGNISSE |

| D FISCH UND FISCHERZEUGNISSE _
E ERDNUSSE UND ERDNUSSERZEUGNISSE |
F SOJABOHNEN UND SOJABOHNENERZEUGNISSE |
G MILCH UND MILCHERZEUGNISSE
H SCHALENFRUCHTE UND SCHALENFRUCHTEERZEUGNISSE

(namentlich h1 = Mandeln | h2 = Walnisse | h3 = Cashewntsse | h4 = Pecanniisse |
h5 = Parantsse | h6 = Pistazien [ h7= Macadamia- oder Queenslandnlisse sowie daraus {
hergestellte Erzeugnisse)

| SELLERIE UND SELLERIEERZEUGNISSE ’
K SENF UND SENFERZEUGNISSE 2
L SESAMSAMEN UND SESAMSAMENERZEUGNISSE
M SCHWEFELDIOXID UND SULFITE

N LUPINEN UND LUPINENERZEUGNISSE

O WEICHTIERE UND WEICHTIERERZEUGNISSE
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OFFNUNGSZEITEN | WARME KUCHE

Montag-Sonntag
11:30-14:30 Uhr | 17:30-22:00 Uhr

Mittwoch Ruhetag
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